De Wijngaardsberg Limburg Blanc de

Blancs Brut

Nederlandse bubbels zijn in opkomst. En dat de
omstandigheden hier steeds beter worden voor
mousserende wijn bewijst deze schitterende Blanc
de Blancs van De Wijngaardsberg. Wijnmaker
Jules Nijst maakt 'm van een selectie van zijn
chardonnaydruiven, aangeplant in een zuidelijk
fot zuidoostelijk georiénteerde wijngaard. Voor
optimale aromatische expressie oogst Jules de
druiven zo laat mogelijk. Eenmaal met de hand
geplukt, perst hij de volledige trossen en laat hij
het sap vergisten in roestvrijstalen tanks. De
tweede vergisting in de fles vindt plaats bij een
collega in de Duitse Ahr. De wijn rijpt 24
maanden op de gisten. Voor de fles gekurkt

JNGAARDS

BLANC DE BLANCS

wordt, voegt Jules nog maar heel weinig suiker
foe aan de wijn. Het resultaat is dan ook een
vineuze, serieuze mousserende wijn, met een
delicate mousse en een droge, frisse én rijpe

smaak.

Proefnotitie

Elegante witte wijn met een fijne
mousse en subtiele aroma's van
appel, perzik, citroen en
brioche. Opwekkend fris en licht
romig van smaack mef rijp fruit.
De finale is mooi droog en
aanhoudend.

Drinken bij

Toegankelijke, frisdroge
mousseux om te drinken als
aperitief of op feestelijke
momenten. Ook mooi als
begeleider van oesters,
SintJakobsschelpen, gamba's
van de grill of een salade met

krab.

Houdbaarheid

Nu drinken: houdbaar tot circa
6 jaar na oogstdatum.

Druivenrassen
100% Chardonnay

Persoonlijke proefnotitie
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